vitejte v restauraci lipa

Vazeni hosté, srde¢né vas vitdme v restauraci
Lipa Resortu. Uzijte si nejen skvélé jidlo, ale

i klid a pohodu naseho prostredi. Nechte

se unést nasi nabidkou pokrm(, které byly
pripraveny s laskou a péci.

ZA CELY TYM PREJE DOBROU CHUT
PAVEL ZANDALEK, SEFKUCHAR

menu

predkrmy

Jogurtovy parfait s hraskem a liskovymi ofisky

a nakladanou $alotkou (7,8,12)

CHLAZENY JOGURT S MARINOVANOU ZELENINOU A ORECHY
Carpaccio z danka s nakladanymi liskami,

kaStany a ostruZinovym gelem (10,12)
TENKE PLATKY DANCIHO HRBETU SE ZIMNi OMACKOU

polévky

Houbovy krém s koprovym nokem a cibulkou (1,3,7)
HRIBKY NA MASLE SE SMETANOU A CERSTVYMI NOKY

Silny hovézi vyvar s doméacimi nudlemi a zeleninou (1,3,7,9)
POMALU TAZENY VYVAR SE ZELENINOU NA MASLE

salaty

Salat s pedenou Fepou, jablky a syrem Cottage (7,12)
REPA PECENA NA SOLI S POSIROVANYMI JABLKY V BILEM VINE A CUKRU

Pestry salat s rukolou, prosciuttem a hrugkou (12)
MIZUNA SALAT S LIMETOU A CARPACCIEM Z HRUSKY S ITALSKOU SUNKOU

testoviny

Tagliatelle s hovézim ragl a parmezanem (1,3,7)
TESTOVINY S MLETYM HOVEZIM MASEM NA KORENOVE ZELENINE

Ravioli plnéné vepfovym masem s kvétakovou emulzi a pazitkou (1,3,7)

DOMACI MASOVE RAVIOLI S OMACKOU Z KVETAKU A ZELENEHO OLEJE

Noky s krémovou omadckou z gorgonzoly a piniovymi ofechy (1,3,7,8)
DOMACI BRAMBOROVE SPALICKY SE SYROVOU OMACKOU A PRAZENYMI ORISKY

185 K¢

195 K&

95 K&

95 K¢

225 K&

225 K&

255 K¢

245 K&

235 K¢



10.

11.

12.

13.

14

15.

16.

17.

18.

ryby, zverina

Sumecek s rybim Velouté s pohankou 395 K¢
a opedenym salatkem (1,4,7,12)
GRILOVANY FILET S BESAMELOVOU OMACGKOU A POHANKOU NA MASLE

Danéi htbet s loupakovym pyré 415 Ke
a omackou z portského vina (7,9,12)

DO RUZOVA OPECENY DANCI HRBET SE SILNOU OMACGKOU

A PYRE ZE SLADKEHO PECIVA

Jeleni $pikovana plec se Svestkovou omackou 385 K¢
a noky s pazitkou (1,3,7,12)
SPIKOVANA JELENI PLEC SE SVESTKAMI NA VINE A DOMACIMI NOKY

hlavnijidla

Hovézi top blade s Zloutkovym garnish 495 K¢
a okurkovou demi glace, opedené grenaille (3,7,9,12)
HOVEZI STEAK Z LOUPANE PLECE SE SILNOU OKURKOVOU OMACKOU

Teleci tizek s krémovymi Speclemi 395 K¢
a nakladanym zelim (1,3,7,10,12)
SMAZENA TELECI KYTA S RESTOVANYMI SPECLEMI NA MASLE

PInéné lokse kachnim masem s ¢ervenym zelim 365 K¢
a cibulkou (1,3,7,12)
BRAMBOROVE PLACKY PLNENE KACHNIM TRHANYM MASEM

Kufeci Fizek se steakovymi hranolkami (1,3,7) 255 K&
KURECI PRSA SMAZENA DO ZLATOVA

Steak z celeru s hlivou Ustfi¢nou 235 K¢
a zauzenym bramborovym pyré (7,9)
CELER SOUS-VIDE S ORISKOVOU CHUTI A HOUBAMI NA MASLE

Smazeny syr s hranolkami 255 K¢
a domaci tatarskou oma&kou (1,3,7,10,12)
OBALOVANY SYR V PANKO STROUHANCE

19.

20.

21.

22.

23.

24.
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detska jidla
Sumed&ek na masle s bramborovym pyré (4,7)
GRILOVANY FILET NA MASLE S NADYCHANYM BRAMBOROVYM PYRE

Kufeci krokety s maslovou omackou
a parmezéanem (1,3,7,10)
SMAZENA KURECI PRSA S ZEMLI A JEMNOU OMACKOU

Tagliatelle se smetanou a cherry rajéaty (1,3,7)
TESTOVINY VE SMETANOVE OMACCE S RAJCATY

dezerty

Karamelova ganache s mandlovou drobenkou
a skoficovou laskonkou (1,3,7,13)
SLEHANA COKOLADA S KARAMELEM A PECENYMI ORECHY

Sous vide hruska s kozim syrem a ofechy

s fikovou marmeladou (7,8,12)

POSIROVANA HRUSKA S VINEM A CUKREM

SE ZAPECENYM KOZIM SYREM A DOMACI MARMELADOU

Citronovy dort Meringue s ovocnym prachem (1,3,7,12)
JEMNY PECENY DORT S CITRONY, LIMETOU A SNEHOVYMI PUSINKAMI

185 K¢

175 K&

125 K&

145 K&

165 K¢

145 K&



